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Produktbeskrivelse
Kogeposer er velegnet til tilberedning af fødevarer efter Sous vide metoden. Med denne metode undgår man, at maden bliver tør, idet der skabes et 
vacuum i posen, som sikrer, at saften forbliver i madvarerne under tilbedredningen.

Specifikationer

Produktbetegnelse Kogeposer

Farve Klar

Features 30x40cm

Materiale Virgin

Længde/dybde 40 cm

Bredde 30 cm

Tykkelse 90 micron

Certifikater Til fødevarer

Direktiver, lovgivning og regler (EF) nr. 1935/2004, (EF) Nr. 2023/2006, BEK nr 681 af 25/05/2020

Sikkerhedsforskrifter og advarsler Bør opbevares utilgængeligt for børn. 

Temperaturtolerance Produktet kan anvendes ved temperaturer op til 100 grader, og i 1 time ved temperaturer op 
til 121C. 

Bortskaffelse af produkt Kan bortskaffes med almindeligt husholdningsaffald sorteret efter lokale regler.

Bortskaffelse af emballage Kan genbruges eller forbrændes.

   
Forpakning

Enhed Indeholder Længde Bredde Højde EAN

kll 600 stk 57 cm 33.5 cm 12.5 cm 4014461086158

pk 100 stk 0 cm 0 cm 0 cm 5703538106651

stk 1 stk 5703538106644

Glas- og gaffelsymbolet garanterer, at produktet lever op til de krav, der er angivet i den europæiske lovgivning for materialer i 
kontakt med fødevarer. Symbolet er ikke obligatorisk, men anbefales på produkter, der bruges til fødevarekontakt.  

*

Kogeposer, klar, virgin, 30x40cm
 Kraftig kvalitet
 Transparent, så man kan se indholdet
 Bevarer saft, kraft og vitaminer i madvarerne
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