Vikan.

ADVANCING HYGIENIC CLEANING

Producent

Produkt navn

Varenummer

Rustfrit stal

Opfyldelse af EU's krav
Forordning (EF) nr. 1935/2004

Forordning (EF) nr. 2023/2006

Opfyldelse af FDA's krav

Opfyldelse af UK krav

Opfyldelse af danske krav

Typer af fadevarekontakt

Vikan A/S
CVR. 23456789

Overensstemmelseserklaering

Vikan A/S

Raevevej 1
DK-7800 Skive
(+45) 96 14 26 00

Flexibelt forlaengerskaft /53515, @5 mm, 812 mm
5346

Krampen i rustfrit stal er fremstillet af rustfrit stal type 1.4301 (AISI 304)
Niplen i rustfrit stal er fremstillet af rustfrit stal type 1.4305 (AISI 303)

| henhold til art. 3, 11, stk. 5, 15 og 17 i EU-forordning nr. 1935/2004 er produktet
beregnet til kontakt med fgdevarer. Produktet er maerket med "glas og gaffel"-symbolet pa
emballagen, eller ogsa er det stgbt pa produktet.

Det rustfrie stal i dette produkt overholder bestemmelserne i FDA's Food Code 2013 og
er anfart i NSF/ANSI 51 -2014 om materialer til fadevareudstyr

o
Produktet er fremstillet i overensstemmelse med EU-forordning nr. 2023/2006 af 22.

december 2006 om god fremstillingspraksis for materialer og genstande bestemt til
kontakt med fedevarer (GMP).

Alle ravarer i dette produkt er fremstillet i overensstemmelse med FDA (de amerikanske
fedevaremyndigheder) 21 CFR, del 170 til 199.

Det rustfrie stal i dette produkt overholder bestemmelserne i FDA's Food Code 2017 og
er anfart i NSF/ANSI 51 -2014 om materialer til fadevareudstyr

Produktet er i overensstemmelse med UK forordningen 2019 No. 704: The Materials and
Articles in Contact with Food (Amendment) (EU Exit)

Produktet lever op til den danske bekendtgerelse om fgdevarekontaktmaterialer BEK. Nr.
681 af 25/05/2020.

Produktet er velegnet til kontakt med fglgende typer af fedevarer under de tilteenkte og
forudsigelige anvendelsesbetingelser:

[v] Vandige

|Z[ Sure
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Vikan.

ADVANCING HYGIENIC CLEANING

Fodevarekontakt,
anvendelsestid og temperatur

Anvendelsesstemperatur ved
ikke-fodevarekontakt

Generelt

Dato
Udfeerdiget af

Vikan A/S
CVR. 23456789

[v] Alkoholholdige

|Z[ Fede
|Z[ Tarre

Enhver kontakt med fadevarer ved op til 100 °C

Minimumtemperatur: 5 °C
Maksimumtemperatur: 100 °C

Udstyret skal rengeres og desinficeres i det omfang, det er nadvendigt i forhold til den
tiltaenkte anvendelse, inden udstyret tages i brug.

Det er ogsa vigtigt at rengere, desinficere og sterilisere udstyret efter brug i det omfang,
det er ngdvendigt. Renggringsmidler skal anvendes i de korrekte koncentrationer, i
passende tid og ved de korrekte temperaturer.

Passende renggring af udstyr vil minimere risikoen for mikrobiel vaekst og
krydskontaminering og maksimere udstyrets effektivitet og holdbarhed.

Anbefalet sterilisationstemperatur (Autoklave): 121 °C

Vi stiller al relevant dokumentation til radighed for de ansvarlige myndigheder pa disses
anmodning.

Vikan A/S er registreret hos Fadevarestyrelsen (FVST), og vores obligatoriske
egenkontrolsystem kontrolleres af Fgdevarestyrelsen.
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Steen Rolander Nielsen
Group Technical Manager * Product Management and Development
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